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BBQ-Lachs-Doner

Butateu fir 4 Persoueu Zubereituug

4 Muschelbritchen 4. Muschelbrstchen nach Anleitung aufbacken.
4y 709 Lacksfilet ohue Htaut

4 2. Den Salat waschen und etwas klein schneiden. Die Toma-
40 9 88&-Sauce ten und Gurken waschen und in Scheiben schneiden. Die
Salz uud Sifrouenpfefter Zwiebel putzen und in feine Wiirfel schneiden.
2 Towatea

. en Lachs portionieren, mit dalz und Zitronenpftefrer
3Dth" it Salz und Zi pfeff

4
& thf?«n@ wiirzen und auf ein mit Backpapier abgedecktes Backblech
etwas Friesessalat legen. AnschlieBend mit der BBQSauce einstreichen und
1 wittlore rofe 2wicbel im vorgeheizten Ofen bei 200°C ca. 5 Minuten garen.
fo;/(ammulm-d‘aucem’erkemmlmle 4. Die Brotchen % aufschneiden, mit der Kamasutrasauce
/40 4 Rot- u. Weipkoht bestreichen und anschlieBend mit den Zutaten nach Wahl

belegen.

Guteu Appeti!



