2utateu fir 4 Persounen

4 Kleine Scholleufilets (alteruativ:
Liuaudes)

400 ¢ wehlige Kartoffelu

Satz & Pleffer

60 wd Souneublusuendt

30 ¢ Butter

4 Wachteleier (oder K. Hiihueres)

4 Salatblitter (Rucola etias wehr)

Fiir dlie Fillcrewe:
200 ¢ Schuwaud

50 wd Sakue

Satz, Peffer

Groter Pleffer

Schuittauchspitzen

FISCH
Studir

Schollen-
filet

Zaéwi‘u«;

4. Kartoffeln grob raspeln, mit Salz und Pfeffer wiirzen. In ol

zu 10 diinnen Rostis ausbacken.
2. Zutaten der Fiillcreme miteinander verriihren und wiirzen.
3. Schollenfilets in Butter braten.

4. Dann, wie folgt, aufschichten: Rosti, Salatblatt, Fullcreme,
Fischfilet, Rosti.

9. Garniert wird das Ganze mit einem gebratenen Wachtelei

und etwas Schnittlauch

Guteu Appetd!



