Das Showerlebnis

Live Cooking und jede Menge Unterhal -
tung & Wissen aus tber 90 Jahren Fisch -
kompetenz. Applaus fir unsere Fisch -
Kochprofis: Wir prasentieren in unseren
Kochshows frischen Fisch, wie Sie ihn
noch nie genossen haben. Zahlreiche
Besucher sind Jahr fUr Jahr begeistert
von den praktischen Kuichentipps, vom
groBen Wissensplus und von den
raffnierten Kochrezepten.

In der hellen Showklche kdénnen Sie bis
zum letzten Platz gut sehen, denn Spiegel
Uber Herd und Arbeitsplatte machen
jeden Handgriff der Profis sichtbar. Nach
der Show ist das variantenreiche Fisch-
und Spezialitatenbuffet fur Sie angerich -
tet. Ein toller Ausflug fir jede Reise und
ein Tipp fur alle, die in Bremerhaven einen
genussvollen Tag verbringen mochten.

Das Team des Fischkochstudios
freut sich auf Sie!

Ralfttarwus

Fischsommelier und
Kdchenmeister
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Sie finden uns im Herzen des
Fischereihafen Bremerhaven
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Unsere
ochshows

ab 10 Pers.

34,- 30,-

EUR / pro Person* EUR / pro Person*

Der Klassiker
Allgemeine Theorie und Rezepte
Kreative Fischzubereitung

60 Minuten
Klassisches Fischbuffet im Anschluss

Der perfekte Einstieg fur Fischfans und alle, die es
werden wollen. Unsere Fischprofis informieren mit
Witz und Fachwissen Uber Raffinessen bei der
Fischzubereitung und verwohnen Sie mit einem
kostlichen Fischbuffet.

ab 10 Pers.

37.- 32,-

EUR / pro Person* EUR / pro Person*

Der Gourmet
Spezielle Theorie und Trendrezepte
Die moderne Welt des Seafood

75 Minuten
Gourmet-Fischbuffet im Anschluss

Far alle, die mehr wollen. Neben viel Wissenswertem
rund um die Fischklche behandeln unsere Koche
jeweils ein Schwerpunktthema und stellen dazu
leckere Rezepte vor. Das Tagesthema spiegelt sich
auch auf dem Fischbuffet wieder.

Exklusive Gruppen auf Anfrage.

* Mindestteilnehmer pro Kochshow 30 Personen, max. 100 Personen.
Getranke nach Verzehr, Getrankepauschale fur Gruppen auf Anfrage.

EUR / pro Person*

Die Haute Cuisine
Von Schalen- und Krustentieren
bis Surf & Turf

90 Minuten
Premium-Fischbuffet im Anschluss

Ein kulinarischer Hochgenuss fur alle Fisch- und
Seafood-Liebhaber. Hier wird Ihnen feinster Fisch in
Kombination mit Schalen- und Krustentieren sowie
bei der ,Surf- und Turf“-Kochshow mit Fleisch vom
Allerfeinsten prasentiert.




